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V Gostilni Skaručna prisotne bogatimo na 
poseben način. Vsi dobijo vse izbrano naravnost 
predse. 

Tako tiste, dovzetne za popolnost dobrega, 
vedno nepozabno 
razveselimo. Prav zaradi te, za nas značilno 
radodarne drže, ta veseli dan, v Gostilno Skaručna odlično paše.



Mladoporočenci skupaj s svati so deležni ultimativne izkušnje dobrega okusa, ki upošteva letne čase, raziskuje in čez meje prevrača slovensko kulinarično izročilo. 
Posebej za to priložnost sestavljen poročni meni

Sem noter gresta M in L kosili Skaručna s pripadnimi fotkami.

Mladoporočenci skupaj s svati 

so deležni dokončne izkušnje 

dobrega okusa, ki upošteva 

letne čase, raziskuje in čez 

meje prevrača slovensko 

kulinarično izročilo. 
Posebej za to priložnost smo 

sestavili dve velikosti 
poročnih menijev. Medium in 

Large. Poročni jedilnik pa vam 

z veseljem spišemo tudi na 

kožo, mladoporočenci ste le 

bolj poredko. 



ali

Ž A R

• junečja jetra 
na hitro s čebulo na počasi

• tri mesece suho zorjen 
telečji hrbet 
na čisto ali doležan v 
gorčičnih semenih ter 
popru

P R I L O G A

• zelenjava
iz špajze z zelišči

• krompir v oblicah
zabeljen pred gostom

S O L A T A

• zelena solata
z bučnim oljem

• radič
z oljčnim oljem

K R U Š N A  P E Č

• veliki kosi mesa à la 
Pulinoga
volovska krača, telečja 
plečka ali telečja krača, za 
namig pobarajte strežaja

P R I L O G A

• pečen krompir

• nabor hrenov

S O L A T A

• zelena solata
z bučnim oljem

• radič
z oljčnim oljem

C V E T O B E R  J U H

• bistra
goveja, kurja ali 
divjačinska (odvisno 
od stanja v špajzi ali 
blagora lovca 
Marjana)

• divje gladka špinačna

• staroslovanska 
prežganka

• živahna juha

P R E D J E D I

• goveji jezik 
z oljčnim oljem, 
česnom in sirom iz 
ovčjega in kozjega 
mleka

• kmetska žolca 
zabeljena z bučnim 
oljem

• liptaver
malo bolj živahen

• hišna pašteta
račja ali mešana

• kisli šparglji

• skuta
z zelišči, gorčičnimi 
semeni in oljčnim 
oljem

K O R U Z J A Č A

hrustljavo zapečena »polenta« 
v krušni peči

R I B A

postrv zlatovčica 
iz Bohinjske Bele oparjena in prekajena, s 

hrenom

Z B I R  S L A D I C

• babičina jabolčna pogača
iz krušne peči

• skutni štruklji z olivami,
oljčnim oljem, medom in hrenom

• skutni štruklji
z medeno zabelo

 Poročno kosilo M 
V poročnem meniju M obstaja en “ali” - “žar ali krušna”. 

Če ste prepičani, da boste odločitev sprejeli sporazumno 

in brez pretiranega pregovarjanja, potem ob tej izbiri ne 

bsote prikrajšani nobenih užitkov, razen žara v roki s 

krušno. 
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Ž A R
1 8  d a g

• junečja jetra 
na hitro s čebulo na počasi

• tri mesece suho zorjen 
telečji hrbet 
na čisto ali doležan v 
gorčičnih semenih ter 
popru

P R I L O G A

• zelenjava
iz špajze z zelišči

• krompir v oblicah
zabeljen pred gostom

S O L A T A

• zelena solata
z bučnim oljem

• radič
z oljčnim oljem

K R U Š N A  P E Č
1 8  d a g

• veliki kosi mesa à la 
Pulinoga
volovska krača, telečja 
plečka ali telečja kračaza 
namig pobarajte strežaja

P R I L O G A

• pečen krompir

• nabor hrenov

S O L A T A

• zelena solata
z bučnim oljem

• radič
z oljčnim oljem

C V E T O B E R  J U H

• bistra
goveja, kurja ali 
srnina (odvisno od 
stanja v špajzi ali 
blagora lovca 
Marjana)

• divje gladka špinačna

• staroslovanska 
prežganka

• živahna juha

P R E D J E D I

• goveji jezik 
z oljčnim oljem, 
česnom in sirom iz 
ovčjega in kozjega 
mleka

• kmetska žolca 
zabeljena z bučnim 
oljem

• liptaver
malo bolj živahen

• hišna pašteta
račja ali mešana

• kisli šparglji

• skuta
z zelišči, gorčičnimi 
semeni in oljčnim 
oljem

K O R U Z J A Č A

hrustljavo zapečena »polenta« 
v krušni peči

R I B A

postrv zlatovčica 
iz Bohinjske Bele oparjena in prekajena, s 

hrenom

Z B I R  S L A D I C

• babičina jabolčna pogača
iz krušne peči

• skutni štruklji z olivami,
oljčnim oljem, medom in hrenom

• skutni štruklji
z medeno zabelo

 Poročno kosilo L 
Je za tiste, ki ste v skupno življenje zajezdili z veliko 

žlico, zlato petko in na konju. Ponuja cel spekter 

tipičnih skaručenskih dobrot in obljublja nekaj urejanja 

po volji naročnikov.
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Skaručensko atmosfero 
polni rustikalen pa vendar 
povsem sodobno 
eklektičen aranžma 
interjerja, glasbe, vonjav, 
okusov in drugih 
pomembnih referenc za 
polno življenje. Vse to kar 
sili preko zidov smo 
spustili ven, na prosto. V 
toplejšem delu leta si tako 
ženini in neveste lahko 
zvestobo 

s celotnim pripadajočim 
ceremonialom obljubijo 
kar lepo pri nas na vrtu.

Za svatovanje v žgočem soncu, za 90 gostov, je na voljo senčna terasa. Na njej kraljuje posebno za skaručensko megalomanske prijeme zgrajena zunanja kuhinja na drva. Tam se vsem velikim in malim na očeh jedi pripravlja na pet načinov - peče se v krušni peči, pod peko, na žaru, kuha se v kotlu in sem in tja obrne raženj, ki ga vrtijo močne a voljne verige Huskvarna. Zunajna kuhinja je dovolj mogočna, da se na kolu,  ko obmolknejo lahko vrtijo celo voli. 

Voli ali ne voli, na to vprašanje ste si do tega velikega 

dne verjetno že uspeli odgovoriti. Če ne, samo brez 

panike. Svatovat vas damo lahko tudi v bolj 

kontaminirane pogoje, noter v gostilno. V tem 

primeru bo zasedba morala biti bolj butične narave, in 

sicer taka, ki ne obsega več kot 60 svatov.



Cenik:
P O R OČN I  M E N I

65,00      85,00 EUR
z dodatkom po želji mladoporočencev

ali

T R I  D I M E N Z I J E  S O D O V  Z A  S L A V J E  

Popolni standard ……………….  25,00 
EUR
Mavrica v očeh ………………….. 35,00 
EUR
Samorog delux ………………….  evri po 
dogovru

S K R A UČE N S K A  P O R OČN A  S C E N A

600,00 EUR

 C I V I L N I  P O R OČN I  O B R E D

170,00 EUR
prijava nujna vsaj en mesec pred poroko 

Skaručnesko svatovanje z dj-ji ali 
glasbeniki in kulturnim programom iz 
skaručenskega repertoarja

od 400,00 EUR 
do nebesnih 
omejitev



Happy 
ever after. 
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